
Tickets & „Candlelight Cheese Fondue“ für zwei Personen zu gewinnen!

Gewinnen Sie zwei Tickets für die Show Ihres Lieblingskünstlers und 
ein „Candlelight Cheese Fondue“! Unter allen Teilnehmenden verlosen 
wir zudem jeden Monat fünf Mal zwei „Candlelight Cheese Fondues“ im 
beheizten, lauschigen Aussenzelt des Hotel Emmental. 
Die „Candlelight Cheese Fondues“ fi nden bis zum 2. Mai 2011 jeweils 
dienstags statt.

Versuchen Sie Ihr Glück und machen Sie mit! Senden Sie ein SMS mit 
„Comedy“ und der entsprechenden Nummer Ihres favorisierten Künst-
lers (zum Beispiel: Comedy 1) an die Nummer 9889 (CHF -.50 pro SMS) 
und erfahren Sie sofort, ob Sie gewonnen haben. Einsendeschluss ist 
jeweils ein Tag vor dem Auftritt des gewünschten Künstlers.

[Wettbewerb gültig:] [Programm:] [SMS Text:]
20.09.10 - 14.11.10 Blues Max  Comedy 1
20.09.10 - 12.12.10 Andreas Thiel  Comedy 2
20.09.10 - 16.01.11 David Bröckelmann  Comedy 3
20.09.10 - 20.02.11 Helge und das Udo  Comedy 4
20.09.10 - 20.03.11 Rolf Schmid  Comedy 5
20.09.10 - 17.04.11 Bänz Friedli  Comedy 6
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Jahrhundertelange Erfahrung 
und ein hochstehender  Rohstoff 
bürgen für die  Qualität des 
Sbrinz AOC.

Die Wurzeln des Sbrinz AOC gehen weit ins 16. Jahrhun-
dert zurück. Damals wurde in  Brienz Käse zum Saum-
transport nach Italien  gesammelt. Darunter auch der 
Käse, der später basierend auf der Benennung der Italie-
ner – «lo sbrinzo» – Sbrinz genannt werden  sollte. Die 
Transport wege mögen geändert haben, der Käse hinge-
gen wird noch immer gemäss überlieferter Tradi tion her-
gestellt.
Gemäss Pflichtenheft wird nur erstklassige  Roh  milch ver-
wendet. Konstante Kon trollen während des ge samten 
Produktionsprozesses  garantieren, dass der  Konsument 
in den Genuss eines 100% natürlichen, qualitativ hoch-
stehenden Produkts kommt. Die Sbrinz-Käsereien, 32 
ausgesuchte Tal- und Alpkäsereien in der Innerschweiz, 
arbeiten nach strengen Richtlinien. Die Verwendung 
irgend welcher Zusatzstoffe oder gentechnisch veränder-
ter Organismen ist verboten.
Für die Reifung braucht der Sbrinz AOC Zeit – sehr viel 
Zeit. Das Mindest alter für den Konsum beträgt idealer-
weise 24 Monate. Je länger die  Reifedauer, desto 
 aromatischer und würziger wird das Bouquet. Sbrinz 
schmeckt als Möckli (brechen, nicht schneiden!), als 
 Hobelrolle oder aber auch als Reibkäse.

Möchten Sie mehr wissen? 
Mehr Informationen  

und auch Rezepte erhalten  
Sie direkt bei uns:

SMS-Gewinnspiel
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