NACHHALTIGKEIT

- LACHS

- Loch Duart / Schottland

. Freedom Food / RSPLA Label
- TUNA - KING FISH

- Friend of the Sea Label

- Kontrollierter Fang

VORSPEISEN

: Kleine Misosuppe & Salat

- Misosuppe

: Edamame : Griine Sojabohnen
- «Hiyasi» Seetang-Salat

NIGIRI SUSHI 2 Stiick

- Kanimayo : Gekochtes Krabbenfleisch
: Maguro : Thon

: Shake : Lachs

- Ebi : Shrimps gekocht

: Tamago : Omelette

- Shiromi : King Fisch

: Amaebi : Rohe Shrimps

HOSOMAKI SUSHI 6 Stuck

: Tekka Maki : Thon

- Kappa Maki : Gurken

: Shake Maki : Lachs

: Avocado Maki

- Hosomaki Mix 12 Stiick

: Hosomaki Vegi Mix 12 Stlick
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SUSHI PORTIONEN GEMISCHT

: Kiku : 4 Nigiri : 6 Hosomaki

: Ume : 7 Nigiri : 6 Hosomaki

- Yuri : 2 Uramaki : 3 Hosomaki : 4 Nigiri

: Sakura : 4 Uramaki : 6 Hosomaki : 5 Nigiri

SASHIMI

- Nara Sashimi mit Reis
: Kyo Sashimi mit Reis

SUSHI & SASHIMI

* Fluss.
Sushi und Sashimi mit Reis flir eine Person

URAMAKI 8 Stlick

- Uramaki «California» : Avocado : Krabbenfleisch
- Uramaki «Spicy Thuna» : scharfer Thunfisch

: Uramaki «Avocado und Lachs»

- Uramaki «Vegi» : Omelette : Avocado

- Uramaki «MIX» «California» + «Avocado-Lachs»

WEIN & BIER

- Kiku - Masamune : Japan : Kobe
Klarer Reiswein : Kalt serviert

: Tomozu - Ginjo : Japan: Bazaki
Klarer Reiswein : Kalt serviert

: Shocim Kubai Sake : Japan
Reiswein : Warm

- Kirin Ichiban : Bier
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